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Giovani e donne
i nuovi casari
che vincono premi

Concorso dei formaggi bellunesi in Camera di Commercio
la qualita cresce ma il numero di soci delle latterie crolla

D BELLUNO

1l casaro del Cansiglio & una
giovane signora che ha studia-
to da estetista, poi si & appas-
sionata a questo lavoro che
svolge da dieci anni, ha fatto
dei corsi specifici e ora, con al-
cuni aiutanti, tratta 50 quintali
dilatte al giorno (il 40 per cen-
to latte alimentare, il resto for-
maggi e ricotte). Tiziana Azzali-
niharitirato per conto del Cen-
tro Caseario del Cansiglio il ter-
zo premio nella categoria "for-
maggi mezzani" del concorso
dei formaggi bellunesi conclu-
so ieri in Camera di Commer-
cio con la premazione e la de-
gustazione.

«Ho cominciato dal magazzi-
no dei formaggi, poi mi sono
innamorata di questo lavoro, e
ho frequentato dei corsi speci-
fici». Sono cambiate molte co-
se, negli anni, al Centro casea-
rio del Cansiglio: 300 soci un
tempo, ora sono solo 5. «Lavo-
riamo la stessa quantita di lat-
te», precisa la Azzalini. Ma il

Tiziana Azzalini (Cansiglio)

rapporto tra ambiente e alleva-
tori, con questi numeri, cam-
bia decisamente. Lo spiega an-
che il vice presidente di Latte-
busche, Germano De Bortoli,
in Camera di Commercio per
ritirare il terzo premio nei for-
maggi stagionati: «Venti anni
fa Lattebusche aveva 1600 soci
bellunesi, ora sono 400 (oltre ai
250 di fuori provincia). E vero
che lavoriamo lo stesso latte di
allora, ma la differenza di cura
e tutela del territorio & enor-

me». Al Centro caseario del
Cansiglio lavorano venti perso-
ne, compreso nello spaccio e al
Bar Bianco (nell’alta stagione
siarriva ad una trentina di per-
sone).

Ha meno dipendenti ma ha
portato a casa due premi, la co-
operativa Agordino latteria di
Vallata che raccoglie e trasfor-
maillatte della gran parte delle
aziende agricole agordine.

1l casaro Simone Chenet ha
ritirato il secondo premio nei
formaggi a breve maturazione
eilterzo neiformaggi misti.

Chenet & un giovane casaro,
con dieci anni di esperienza di-
retta nel caseificio, ma prima
sette anni in malga in Valle di
Zoldo. A giorni alterni fa il lavo-
ro di autista che raccoglie il lat-
te e di casaro che lo trasforma.
Sono sei le persone che lavora-
no nell'azienda, tre nel punto
vendita e tre nella trasforma-
zione del latte, ora anche di ca-

ra.
«I'vecchi allevatori hanno la-
sciato 'attivita - spiega - ma ci

sono dei giovani che hanno au-
mentato di molto i capi, da po-
chi animali ad una quaranti-
na». Nonostante tutto, si conti-
nua ad investire e a lavorare
nell'agricoltura.

Hanno partecipato in 48 al
concorso della Camera di Com-
mercio, come ha spiegato il
rappresentante di Veneto Agri-
coltura, che ha illustrato le ca-
ratteristiche tecniche dei pro-
dotti. «La qualita & cresciuta
molto negli anni - ha detto - in

gara c'erano formaggi davvero
eccellenti, merito della cresci-
ta che continua da anni, grazie
alla formazione che sta dando
degli ottimi frutti».

In apertura Paolo Doglioni,
gia presidente della Camera di
Commercio, haricordato Gian-
ni Guarnieri, imprenditore an-
che agricolo trai pilt apprezza-
ti della provincia, mancato nei
giorni scorsi. E ha battuto, co-
me tante altre volte in passato,
sul tasto dello stretto rapporto

Fiera di San Martino, folla tra le bancarelle

Successo per I'edizione 2016. Tra sabato e ieri record di presenze anche allo Streetfood Village

D BELLUNO

Una fiera di San Martino se-
condo le migliori tradizioni:
tempo buono e fresco ma non
freddo; folla gia dal primo mat-
tino; buoni affari per gli esposi-
tori; file davanti ai furgoncini
della "vera piadina romagno-
la" e delle frittelle. Una fiera
coi fiocchi, come spiega con
soddisfazione 1'assessore Bia-
gio Giannone. «Ho fatto un gi-
ro tra gli espositori ancora al
mattino, tutto si & svolto rego-
larmente. Vie e piazze affolla-
te, con sessanta espositori in
pit dell'anno scorso. Buona la
suddivisione che abbiamo fat-
to in piazza Piloni, con il ca-
pannone dell'Unione monta-

na, i cinque gazebi delle azien-
de del Parco e il villaggio street
food».

In Comune si sta gia lavo-
rando per la fiera di primave-
ra, dell'Tmmacolata, che ha
avuto le maggiori critiche,
quest’anno, per la scarsa af-
fluenza di visitatori. «Sono ma-
nifestazioni che vanno sem-
pre aggiornate» spiega Gianno-
ne, «ma non troppo. Non devo-
no perdere la loro caratteristi-
car. Per la sagra dei fisciot si
sta pensando ad esempio ad
una maggiore concentrazione
in centro delle bancarelle, sen-
za disperderle nelle vie latera-

i.
La fiera di San Martino, co-
munque, & da sempre quella

preferita dai bellunesi, anche
quelli che arrivano da fuori cit-
ta. Un mix tra prodotti agricoli
di produzione locale e quelli
che arrivano anche da molto

lontano (come le arance e i
mandarini siciliani affollata la
bancarella vicino al munici-
pio), insieme con!'artigianato,
i fiori, il mercatino di Cose di

vecchie case, la gastronomia.
Tra gli espositori agricoli bellu-
nesi, ieri, ¢’era notevole soddi-
sfazione. «Abbiamo gia rinno-
vato la merce», spiega a meta

Ex tempore
a Imma Garcia
e Italo De Gol

BELLUNO. Sono Imma Garcia
Arribas e Italo De Gol gli
scultori che vincono gli ultimi
due premi della ex tempore
internazionale di sculturasu
legno che si é conclusaieri
seraa Belluno.

Daassegnare i premi del voto
dei cittadini. Il premio Citta di
Belluno (voti degli adulti e dei
ragazzi delle Medie e delle
Superiori) e andato al
Pinocchio di Imma Garcia
Arribas, con 351 voti. Al
secondo posto Italo De Gol con
248 voti.

11 premio Bambini (votanti i
ragazzi delle Materne e delle
Elementari) é stato assegnato
altalo De Gol con 158 voti, che
ha preceduto Manuel De
Francesch con 125 voti. Oltre
mille persone hanno votato
nell’ultima giornatadi
aperturadellaCrepadona, in
occasione della fiera.

tra agricoltura, turismo e com-
mercio «che servono per veico-
lare]'immagine del territorio».

I premi. Formaggi a breve
maturazione: 1) latteria di
Frontin; 2) Cooperativa Agordi-
no; 3) Piccolo Brite. Formaggi
3-6 mesi: 1) Speloncia; 2) Ca-
molino; 3) Cansiglio. Formaggi
stagionati: 1) Camolino; 2) Spe-
loncia; 3) Lattebusche. For-
maggi misti: 1) Bortoluzzi Davi-
de; 2) Speloncia; 3) Cooperati-
vaAgordino.

giornata un espositore di Arsie
che vende ortaggi locali. «Non
abbiamo fatto in tempo ad
aprire che gia sono arrivati i
primi clienti».

Due giorni da record anche
per lo Streetfood Village di
piazza Piloni. Per la terza volta
¢ arrivata a Belluno I’Associa-
zione nazionale Streetfood
che da anni certifica e promuo-
ve il vero cibo di strada italia-
no. Solo loro gli unici ad azzar-
dare delle cifre: I'area del Villa-
ge ha ricevuto in meno di due
giorni  circa 15 mila
“streetfoodies”, segnando un
record fuori dal comune. «Un
successo ancora pitt ampio di
quello delle passate edizioni —
spiega Massimiliano Ricciari-
ni, presidente e fondatore di
Streetfood - per questo con il
Comune stiamo pensando ad
altri due eventi peril 2017, per-
ché la collaborazione tra que-
ste due realta ha dimostrato
sempre di pitt di funzionare».

Cihalasciati

FRIEDRICH ADOLF GLOOR

dianni82
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Ne dannoiltriste annuncio Marcellina, Anna Maria ed i parenti tutti.

I'funerali avranno luogo martedi 15 novembre alle ore 15 nella chiesa parrocchiale
di Cavarzano. Per espressa volonta la salma verra cremata.

Siringraziano fin d'ora quantiin ognimodo vorranno onorarne la memoria.

Assistitaamorevolmente dai suoi cari, ci halasciato

GIANCARLA DALL'O'
in TORMEN

dianni65

Ne dannoil triste annuncio il marito Giancarlo, il figlio Andrea
con Sandra, i parenti tutti.

I funerali verranno celebrati nella chiesa arcipretale di Limana, martedi 15 novembre
alle ore 14.30. La salma proseguira per la cremazione.
Il Santo Rosario siterra oggi, lunedi 14 novembre alle ore 18.30 nella chiesetta di Navasa.
Non fiori, le eventuali offerte verranno devolute all'Associazione Cucchini e alla Life Cure.

Un particolare ringraziamento alla dott.ssa Vaccaro, al personale dell'Associazione Cucchini
edella Life Cure, per leamorevoli cure.
Limana, via Mane 33 - 14 novembre 2016
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